
Menu Belge  (Belgian Menu)

Boulettes véganes sauce tomate servies avec frites

Vegan  meatballs with tomato sauce and fries  / Veganistische balltjes in

tomatensaus met frieten

Croquette de fromage ou crevettes grises

Cheese croquette or grey shrimps croquette / Kaaskroket of grijze garnaalkroket

Potage de légumes

Vegetable soup / Groentesoep

Salade frisée aux lardons

Curly salad with bacon  / Frisé salade met spek

Carbonade à la flamande avec frites ou stoemp

Beef stew cooked in dark beer with fries or mashed potatoes / Stoofkarbonade

met frieten of stoemp

Lapin à la Kriek avec frites ou stoemp

Rabbit cooked with Kriek (cherry beer) with fries or mashed potatoes / Konijn

bereid met Kriek bier met frieten of stoemp

Moules frites

Mussels and fries / Mosselen en frieten

Mousse au spéculoos 

Speculoos mousse / Speculaasmousse 

Crème brûlée 

- 25€ - 

avec une boisson et un café

with one drink and one coffee

met een drink en een coffee

Menu Affaires (Business Menu)

Espadon grillé sauce citron avec pommes de terre et haricots verts Grilled

Swordfish with lemon sauce, vegetables of the day and potatoes / Gegrilde

Zwaardvis met citroensaus, daggroenten en aardappelen

Dos de Cabillaud avec gratin dauphinois ou purée ou riz Cod with gratin

dauphinois or mashed potatoes or rice  / Kabeljauwrug met gegratineerde

dauphinois of aardappelpuree of rijst

Couronne d'agneau sauce brune Lamb crown with brown sauce / Lamskroon

met bruine saus

Entrecôte BBB 300gr avec sauce poivre ou archiduc et frites Entrecote BBB

300gr with pepper or archduke sauce and fries / Entrecote BBB 300gr met

peper of aartshertogsaus en frietjes

Magret de canard rôti avec croquettes de pomme de terre Roasted duck breast

with potatoes croquettes / Geroosterde eendenborst met aardappelkroketten 

Miss Coco (glace au coco) (coconut ice cream) / (kokosnoot-ijs)

Tomates crevettes grises Tomato filled with grey shrimps / Tomatengarnalen

Carpaccio de boeuf Beef carpaccio / Carpaccio van rundvlees

Scampis maison House scampi / Scampi's Van't huis

Moules gratinées à la granvillaise Mussels au gratin à la granvillaise  /

Mosselen gegratineerd met granvillaise saus

Trio de légumes grillés avec sauce au vin blanc Trio of grilled vegetables

with white wine sauce / Trio van gegrilde groenten met witte wijnsaus 

Mochi mangue -végan- Mochi with mango flavour / Mochi mango

Baba au rhum Cake with rhum / Baba met rum 

Moelleux au chocolat coeur coulant Chocolate moelleux / Chocolade

moelleux 

Tarte fine aux pommes Apple pie / Appeltaart

- 40€ - pour 3 services / for 3 services / voor 3 diensten

- 35€ - pour entrée et plat / for starter and main dish / voor

voorgerecht en hoofdgerecht

- 30€ - pour plat et dessert / for main dish and dessert /

voor hoodfgerechten en dessert

 avec une boisson et un café

with one drink and one coffee

met een drink en een coffee

Menu Végétarien (Veggie Menu)

Trio de légumes grillés avec sauce au vin blanc 

Trio of grilled vegetables with white wine sauce   / Trio van gegrilde

groenten met witte wijnsaus 

Lasagne végétarienne

Vegetarian lasagna / Vegetarische lasagne

Croquettes de fromage 

Cheese croquettes / Kaaskroketten

Loempias végans 

Vegan loempias / Veganistische loempia's

Légumes saveur curry doux au lait de coco avec riz -végan

Vegetables mild coconut milk curry flavour with rice - vegan- / Groenten zoete

kokosmelk kerrie smaak met rijst - veganistisch-

Miss Coco (glace au coco)

(coconut ice cream) / (kokosnoot-ijs)

Mochi mangue -végan-

Mochi with mango flavour / Mochi mango

Tarte fine aux pommes

Apple pie / Appeltaart

Boulettes véganes sauce tomate avec frites  ou riz

Vegan  meatballs with tomato sauce and fries  / Veganistische balltjes in

tomatensaus met frieten

- 30€ -

avec une boisson et un café

with one drink and one coffee

met een drink en een coffee

Ouvert tous les jours de 12h à 23h

Réservez au +32 2540 88 78 ou sur

www.greenwich-cafe.be /

contact@greenwich-cafe.be

Rue des Chartreux 7, 1000 Bruxelles

Réceptions, banquets, événements 


